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Ii Spagetthi 'Bolognese’ Truthahngulasch mit Schweinebraten in Seelachsfilet mit Bulgur-Gemusepfanne Herzhafter Weikohi- Zartes Milchreis mit heien : Mo Apfelmus :'
i Mo i dazu Krautsalat Mbéhrengemiise und brauner Sauce mit Erbsensauce auf mit Bio Tofuwdirfel Mohren-Eintopf mit Schweineschnitzel mit Kirschen . 03.
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i Kapernsofe dazu Frichten und Zimt Schaschlikpfanne mit Schwein mit und Piree Geflugel Wiener Kése und Ei, dazu Vanillesauce bermus
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f l Gebackener Leberkase GedUnstetes ‘Bifteki' Griechischer Geflugelfilets in Paprika- Kirbiscurry mit Reis Spaghetti 'Cabonara’ Salatteller mit SahnegrieBbrei mit ' Mi miﬁzg‘é?{m fe
Mi i auf Sauerkraut mit Seelachsfilet mit Hackbraten mit Hirten- | Sahne-Sauce mit Mais- Schinkenspeck in verschiedenen Himbeeren + 05. Kirsche |
i Kartoffelpiiree Juliennegemiisesauce Kase dazu Tomatenreis Erbsengemuse und leckerer Kdse-Sahne- Rohkostsalten, dazu . 03. v
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} E Schweinerahmgulasch Rinderfrikadelle in Gegrillte Hahnchenkeule | Schweinerlickenbraten Gemisefrikadelle in GriinkohigemUseeintopf || Hirten-Kése mit Tomate, | Eierpfannkuchen gefilit D0 crg/lrggh&it |
| : mit Champignons und Krautersauce mit feinen || auf Paprikagemiise dazu in Sauce mit Tomatensauce und mit Gefligelwirfel Lauchstreifen, Zwiebeln | mit Heidelbeeren dazu Beeren
| i Spiralnudelin dazu Erbsengemiise und Kartoffeln Bayrischkraut und Vollkornnudeln und schwarzen Oliven, Vanillesauce #
| : Rohkostsalat Kartoffelplree Salzkartoffeln dazu Honig-Senf- Apfel- |
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Bratwurst in Sauce mit Gefligelgulasch in Gefligelbillchen in Gebratenes Schollenfilet | Gemdse - Kartoffel - Gefltgelhackfleisch- Salatteller 'Rustica’ mit Beerengritze mit . Fr Cappuccino
Kohlrabi und Kartoffeln | Rahmsauce mit Broccoli brauner Sauce dazu ‘Finkenwerder Art' mit || Auflauf mit herzhaftem | Pfanne mit mediteranem WeiBkohl, Tomaten, Vanillesauce ' 07. Pudding |
und Fussili Nudeln Gemusereis Speckstippe dazu Kése Uberbacken Gemuse und Bulgur Gurken, Mohrchen und ' 03.
warmer Kartoffelsalat Hackfleischballichen, sléisnt-
Sauerrahm-Dressing \ Pfirsich
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SpieBbraten in wiirziger | 'Trentiner Markttopf' Deftige Kdsespitzle Seehecht auf Milchreis mit roter ZEi';(rjgr?gr::
Zwiebelsauce mit Italienischer ‘Allgduer Art' mit Krautersauce mit Pariser (8] Griitze Mousse
Bohnengemdise und Gemiseeintopf mit Zucchini-Mohren-Salat | Karotten und Kartoffeln
Paprikakartoffeln zartem Schweinefleisch DeutSChes s}'friéigg-l-
! otes kuchen
Skt kb i ?(reuz s :
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Champignons, Spargel Rahmsauce mit Geschmortes GemUse pikanter Sauce mit 50 Vanillesauce '
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mit Langkornreis
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1= Geschmacksverstarker; 2= Antioxidationsmittel; 3= SiiBstoff; 4= Konservierungsstoff; 5= Farbstoff; 6= geschwarzt; 7= Alkohol; 8= Formfieisch; 9= mit Milchprodukt zubereitet; [A]= Glutenhaitiges Getreide (A= Weizen, A1= Roggen, A2= Gerste, A3= Hafer, A4= Dinkel, A5= Kamut oder

A6= Hybridstamme davon): {B]= Krebstiere / Krebstiererzeugnisse ; [C]= Eier / Eierzeugnisse ; [D]= Fisch / Fischerzeugnisse ; [E}= Erdnlisse / Erdnusserzeugnisse ; [F]= Soja / Sojaerzeugnisse ; [G]= Milch / Milcherzeugnisse einschl. Lactose; [H]= Schalenfrichte (H= Mandel, H1=

Haseinuss, H2= Walnuss, H3= Cashew, H4

Lupinenerzeugnisse ; {N}= Weichtiere / Weichtie
werden gesondert gekennzeichnet!

= Paranuss, H6= Pistazie, H7= Macadamianuss und H8= Queenslandnuss); [I]= Sellerie / Sellerieerzeugnisse ; {J]= Senf / Senferzeugnisse ; [K]= Sesam / Sesamerzeugnisse; {L|=Schwefeldioxid und Sulfite; [M]= Lupinen /
i=Rind, S=Schwein, F=Fisch, G= Gefligel, W= Wild, V= Vegetarisch, L= Lamm. Alle Menus sind mit jodiertem Salz zubereitet! Alle Menus mit glutenhaltiges Getreide werden AusschlieBlich mit Weizen zubereitet, ausnahmen

I"E-Wérivergibt sich aus dem Gesamtgewicht einer Erwachsenen Portion. *Die Allergenhinweise flir unseren Kuchen & unsere Desserts finden Sie auf unseren Beilagenzettein. Druckfehler und Anderungen vorbehaiten!
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Apfelmus

Kéase-
andarinen-
Schnitte

Joghurt mit
Rhabar-
bermus

Mandel-
Butter-
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stich
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Cappuccino
Pudding ||
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Pfirsich
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24.02.2025 ab.
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'‘Makkaroni al Forno' Geflugelsteaks feiner Wirsingroulade Fleischpfanne "Hubertus'  [Klassisches Eieromelette Kraftiger Pizzafrikadelle mit Milchreis mit Erdbeer -
Hackfleischsauce dazu  [Sauce mit Mischgemiise ‘Hausmacher Art' in mit Rotkohl und mit feinem Rahmspinat  Rindfleischsuppeneintopf Kartoffelsalat und Rhabarberkompott
Kasemakkaroni und Kartoffelplree Specksauce dazu KartoffelkloBe und Salzkartoffeln Salatgarnitur
Kartoffeln
LGl ALELNBI [GLEALE LN 44118 IGL2. S ALLIMS ICLIGLS AT LM veg SALLR] [CLATEM IGLoMyeg

Hihnerfrikassee mit
jungen Erbsen, Mohren,

Frischer Markteintopf
mit Mohren, Kartoffein

Schweinebraten in
deftiger Sauce mit

Schweineschnitzel in
Paprikasauce mit

Gemuse Kottbullar mit
Késelauchsauce und

Rigatoni 'al Arrabiata’
mit Oliven und Paprika

Bunter Salatmix mit
bratenstreifen dazu Senf-

Feiner GrieBbrei mit
roter Gritze

Spargel und und feiner Geflligel- feinem Bohnengemise | Krduterkartoffeln dazu Butgur in pikanter Dill-Dressing
Champignons dazu Reis Bockwurst dazu Salzkartoffeln Krautsalat Tomatensauce
Gl AGall 24.0.Gefl CALS 23541550 ICLICLES A lyveg 3.5Aveq ICLIGL23 8850 IGLoAMYeg
Westfalische-Dicke- Gefligelfrikadelle in Seelachsfilet in Rinderzwiebelbraten in  [Negetarische Currywurst [.eckerer Mohreneintopf  frische Salate der Saison Eierpfannkuchen mit
Bohnen mit Mettwurst Sauce mit zartem fruchtiger Tomatensauce |l Sauce mit Rotkohl und mit Reis und mit frischen [nit Hahnchenbrust dazu Apfelkompott

und Salzkartoffeln

Kohlrabi und Reis

[dazu grine Bandnudeln

Petersilienkartoffeln

Zucchinisalat

Gartenkrdutern und
Gefliigelbalichen

Cocktaildressing
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dhnchen Hackbraten in Rauberfleisch vom Herzhafte Leberknodel  [Hahnchenfiletstreifen in Chilli sin Carne Bunte Nudeln mit Frischer Salatteller mit Quarkkeulchen mit
Sauce dazu buntes Schwein mit pikantem auf Sauerkraut dazu Pilzrahmsauce dazu vegetarisches Chilli mit || Brokkoli-Gemusesauce Thunfisch und Vanillesauce
Gemise und Reis Balkangemise und Kartoffelpiiree Spatzle Reis Zwiebelringen dazu
Kartoffeln fpikantes Haus-Dressing
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Frische Reibekuchen mit
leckerem Apfelmus
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Gebackener Fleischkase
auf Spinat und
Kartoffelplree
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Saftiges
Schweinegulasch mit
Erbsen- und
Maisgemlise dazu

Vollkorn-Spiratnudeln
(Gl ALS

Paniertes Seelachsfilet in
milder Senfsauce, Pariser
Karotten und Reis
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Champignons 'a la
Creme' mit griinen

Schweinerlickenbraten
in Bratensauce mit
zartem Blumenkoht und
Salzkartoffeln
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Linseneintopf mit
Gefligelbockwurst
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Vegetarischer
Gemdsebratling auf
Karottensauce mit
Erbsenpiiree
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Hahnchensteaks mit
Barbecuesauce, Reis und
Krautsalat
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Geflillite Hackfleischrolle
in Rahmsauce mit
herzhaftem
Ribengemuse und
Nudeln

Putengeschnetzeltes in
Rahm mit Brokkoli und
Reis

Kasemakkaroni mit
Tomaten-Basilikumsauce

Gefiillte Rinder-Roulade
‘Hausfrauen Art' in
Sauce mit
Fingermohrchen dazu

Salzkartoffeln

Spitzkohlgemiise mit
Rinderfrikadelle

Nudeln
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Schweizer Wurstsalat
mit Kasestreifen, Brot,
Butter und Salatgarnitur

Feiner Milchreis mit
Zimtzucker und
Apfelkompott
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Bergische Waffel mit
heiBen Kirschen
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Eierpfannkuchen mit
gebratenem Apfel und
Vanillesauce



