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Mini-Hacksteaks in Hahnchenbrustfilet in || Geflllte Paprikaschote in Lummerbraten vom Maultaschen Spaghettl Bolognese Paniertes Milchreis mit heien Mo Anfel !
Bratensauce dazu bunte feiner Sauce mit Tomatensauce dazu Reis || Schwein in herzhafter ‘Vegetarisch' in heller dazu Gurkensalat Schweineschnitzel mit Kirschen | 17. RIS |
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i Sauerkraut und Puree || Kréuterrahmsauce dazu Fleischbéllchen vom in Rosinensauce mit Gemiisepfanne mit frischem Gemuise und [ des Hauses' mit frischen | mit Heidelbeeren dazu bermus
i buntes Gemise und Rind in Chillisauce und [ Kartoffeln und Rotkohl Krautersauce und Rindfleischeinlage Salaten dazu French- Vanillesauce :
Spiralnudeln Reis dazu Wachsbohnen- Karottenpiree Dressing f\/éaf;tdel- !
utter- |
Salat kuchen
[G124CAC LGLALLS ICl3ALRILSD S AR [GLS AEveq S ALRI [CLIDIIGL131Sn [Clo.Aveq
{ Kraftiger Bratwurst in Sauce mit Fischstabchen mit ‘Piccata Napoli' zartes Gebratenes Gemiise in Mexikanischer Caesar-Salat Blattsalate | Griesflammeri‘Baden [ Mi miﬁzg'é"r;n
i Hihnersuppeneintopf feinem Mischgemdse Tomatensauce dazu Gefllgelschnitzel mit gelber Currysauce mit Bohneneintopf mit mit Mais, Baden' mit FruchtsoBe |- 19, Kirsche
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; Gefligel- Seelachs im Backteig auf | Spirellis (Nudeln) mit Filettépfchen Hahnchen || Drillinge mit Schale dazu | Deftiger Erbseneintopf Zwei Frikadellen mit Germknodel mit crg/lrgce:hr;wit |
3 Schaschlikpfanne mit feiner Krauterbutter- || Tomaten-Schinkensauce und Schweinefilet in Schnittlauchquark und mit Bockwurst Nudelsalat Vanillesauce Beeren |
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Wiener Wirstchen mit Gekochte Eier in Héahnchenfleisch sif Hoki Fischfilet in Blumenkohl - Broccoli - Rheinischer Elsasser-Salat: Eisberg- SahnegrieBbrei mit |, Fr ICaPPl_JCCino '
Sauerkraut und Senfsauce mit sauer mit Chinagemise leckerer Krautersauce Auflauf mit feinen Kartoffeleintopf mit salat, Radicchio. China- Waldfriichten * 21, | Pudding i
Petersilienkartoffeln Krauterpiree dazu und Reis dazu feine Erbsen und Kartoffelblattchen und Kasselerwiirfel und kohl, Tomaten, Zwie- | 03. | _4!;
| 21. Sellerie-Mohrensalat Kartoffeln mit Kase iberbacken frischem Poree beln. Kasestreifen, ' Kase- ||
o . ' | sahne- |
. Essig-Ol-Dressing ! Pfirsich |
[C12EA|CCH rr‘"lrr'lc:nl.“: 3AEGafl [OI[C1E AL e LGS Axed ' ril
Herzhafter Klassischer Linsen-Bolognese mit gebratene Milchreis mit roter ZEirt(rjc?r?:r:- r']
Kasselernacken in Mohreneintopf mit Vollkorn-Fusilli Hahnchenbrust in feiner [f Griitze Mousse |
Apfelsauce mit Rotkohl pikanter Rinder Sauce mit | |
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Kalbsragout mit Schweinebraten in Bunte Tortellini mit Kase-f ~ Griine Tagliatelle mit 06 36 Kaiserschmarrn mit So Bzﬁgﬁgn-
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1= Geschmacksverstérker; 2= Aptioxidationsmittel; 3= SiiBstoff; 4= Konservierungsstoff; 5= Farbstoff; 6= geschwarzt; 7= Alkohol; 8= Formfleisch; 9= mit Milchprodukt zubereitet; [A]= Glutenhaltiges Getreida (A= Weizen, A1= Roggen, A2= Gerste, A3= Hafer A4= Dinkel, A5= Kamut oder

A8= Hybridstamme davon). [B]= Krebstiere / Krebstiererzeugnisse ; [C]= Eier / Eierzeugnisse ; [D]= Fisch / Fischerzeugnisse ; {E]= Erdntsse / Erdnusserzeugnisse ; [Fl= Sola / Sojacrz isse ; [G]= Milch / Milcherzeugnisse einschi. Lactose: [H]}= Schalenfrtichte (H= Mandel, H1=
Haselnuss. H2= Walnuss, H3= Cashew, H4= Pacannuss, H5= Paranuss H6= Pistazie, H7= Macadamianuss und H8= Queenslandnuss) [1]= Sellerie / Sellarieerzeugnisse ; [J]= Senf/ Sen zeugmsse [K]= Sesam / Sesamerzeugnisse; [L]=Schwefeldioxid und Sulfite; {M]= Lupinen /
Lupinenerzeugnisse ; [N]= Weichtiere / Waichtiar gnisse; R=Rind, S-Schweln {nz Flsch G= Geflugel, W= Wild, V= Vegetarisch, L= Lamm. Alle Men(s sind mit Jodlertem Salz zub Al Alle Mands mit gluténhaltiges Getreide werden AusschlieBlich mit Weizen zubereitet, ausnahmen
werden gesondert gekennzeichnet! E\E Wert erg|bt s:ch aus dem Gesamtgewucht einer Erwachsenen Portion. *Die Allergenhinweise flr unseren Kuchen & unsere Desserts finden Sie auf unseren Beilagenzetteln. Druckfehler und Anderungen vorbehalten!



